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Gerat auf einen Blick

Bedien- und Kontrollelemente, Abb. A1
Ein/Ausschaltung und Temperaturregler
Turschalter fur die Innenbeleuchtung
Temperaturanzeige*

Supercool-Ein/Austaste* und Leuchtdiode (LED)*
Ventilator-Ein/Austaste* und LED*

CECHCNCNC

Gerate- und Ausstattungsiibersicht
Bedienbord

Butter- und Kasefach

Ventilator*

héhenverstellbarer Konservenabsteller*

Eierablage*
teil- und unterschiebbare Abstellflache*

Innenbeleuchtung

Gefrierfach* fur TiefkUhlkost
verschiebbarer Flaschen- und Konservenhalter*

versetzbare* Abstellflachen
platzsparende Flaschenablage*

Tauwasserablauf
Absteller fur groBe Flaschen und Getranke

Kalteste Zone des Kiuhlraums, fiir empfindliche
und leicht verderbliche Lebensmittel

Typenschild
Obst-/GemUseschalen

StellfliBe vorn *j

Reglerstellung fiir Temperatur

Abb. A1/QD)
1 = warm
4 = Kkalt

@ Empfehlenswerte Reglerstellung: "2,5"

Supercool* @

Supercool-Automatik fir héchste Abkihlleistung.

@ Schnellstmdgliches Abkihlen flr groBe Lebens-
mittelmengen und Getranke.

- Automatische Abschaltung nach ca. 6 Stunden.

Mehr Informationen im Kapitel "Kihlen".

Kiihlen mit Ventilator* o

fiir eine gleichméaBige Temperaturverteilung im
Kihlraum - alle Lebensmittel sind gleich kihl.

@ Grundsatzlich empfehlenswert:

- Bei hohen Raumtemperaturen (ab ca. 30 °C) oder
- hoher Luftfeuchtigkeit.

Mehr Informationen im Kapitel "Khlen".

Einordnungsbeispiel
der Lebensmittel beim Kiihlen im Normalbetrieb,
Abb. A:

1 Butter, streichfahiger Kése

Eier

Flaschen und Konserven

im Gefrierfach*: Tiefklhlkost, Eis, Eiswtirfel
Konserven

Molkereiprodukte, Backwaren

Fleisch-, Fisch- und Wurstwaren,

fertige Speisen

8 Gemdse, Salate, Obst

N O ok WD

e nach Modell und Ausstattung



Wir gratulieren Ihnen zu Ihrem neuen Gerét. Sie haben sich mit Ihnrem Kauf fir alle Vorteile
modernster Kéltetechnik entschieden, die lhnen hochwertige Qualitat, eine lange Lebensdauer und

hohe Funktionssicherheit garantiert.

Die Ausstattung Ihres Gerates ermoglicht Ihnen taglich héchsten Bedienungskomfort.

Mit diesem Gerét, hergestellt in umweltfreundlichen Verfahren unter Verwendung recyclinggerechter
Materialien, leisten Sie und wir gemeinsam einen aktiven Beitrag zur Erhaltung unserer Umwelt.

Um alle Vorteile Ihres neuen Gerates kennenzulernen, lesen Sie bitte die Hinweise in dieser

Gebrauchsanweisung aufmerksam durch.

Wir wlinschen Ihnen viel Freude mit lhrem neuen Gerét.

Klappen Sie vor dem Lesen bitte
die Einschlagseite vorn mit den
Abbildungen heraus.

Bewahren Sie die Gebrauchsan-
weisung sorgfaltig auf und
reichen Sie diese gegebenen-
falls an den Nachbesitzer weiter.

Die Anleitung ist fir mehrere Modelle gliltig, Abwei-
chungen sind daher méglich.
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Allgemeine Bestimmungen

5

Das Gerat ist zum Kihlen und Gefrieren* von
Lebensmitteln bestimmt. Es ist fir die Verwen-
dung im Haushalt konzipiert.

Bei Einsatz im gewerblichen Bereich sind die fir
das Gewerbe gultigen Bestimmungen zu beach-
ten.

Das Gerat ist je nach Klimaklasse fiir den Betrieb
bei begrenzten Umgebungstemperaturen ausge-
legt. Sie sollten nicht unter- oder Uberschritten
werden! Die fUr lhr Gerét zutreffende Klimaklasse
ist auf dem Typenschild aufgedruckt. Es bedeu-
tet:

Klimaklasse ausgelegt fur
Umgebungstemperaturen von

SN +10 °C bis +32 °C
N +16 °C bis +32 °C
ST +18 °C bis +38 °C
T +18 °C bis +43 °C

Der Kaltemittelkreislauf ist auf Dichtheit geprift.
Das Gerét entspricht im Einbauzustand den
einschléagigen Sicherheitsbestimmungen sowie
den EG-Richtlinien 73/23/EWG und 89/336/EWG.




1 Sicherheits- und Warnhinweise

Entsorgungshinweis

Die Verpackung als Transportschutz des Gerates

und einzelner Teile ist aus wiederverwertbaren

Materialien hergestellt.

- Wellpappe/Pappe

- Formteile aus PS (geschdumtes, FCKW-freies
Polystyrol)

- Folien und Beutel aus PE (Polyethylen)

- Umreifungsbéander aus PP (Polypropylen)

@ Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fiir
Kinder - Erstickungsgefahr durch Folien!

@ Bringen Sie bitte das Verpackungsmaterial zur
néchstgelegenen offiziellen Sammelstelle, so
daB die verschiedenen Materialien wiederver-
wendet bzw. verwertet werden kénnen.

Das ausgediente Gerat:

Es enthalt noch wertvolle Materialien, nicht einfach

mit dem Haus- oder Sperrmiill entsorgen.

@ Ausgediente Gerate sofort unbrauchbar machen,
Netzstecker ziehen und AnschluBkabel durch-
trennen.

Schnapp- oder RiegelschloB entfernen, damit
sich spielende Kinder nicht selbst einschlieBen
kénnen - sie ersticken.

@ Achten Sie darauf, daB das ausgediente Gerat bis
zum Abtransport zu einer Entsorgungs- bzw.
Sammelstelle am Kéltemittelkreislauf nicht
beschadigt wird. So ist sichergestellt, daB das
enthaltene Kaltemittel und Ol nicht unkontrol-
liert entweicht.

- Genaue Angaben Uber das verwendete Kaltemit-
tel finden Sie auf dem Typenschild. Warme-
dammestoff ist PU mit Pentan.

- Auskunft Uber Abholtermine oder Sammelplatze
erhalten Sie bei der 6rtlichen Stadtreinigung oder
der Gemeindeverwaltung.

Technische Sicherheit

@ Um Personen- und Sachschaden zu vermeiden,
das Gerét nur verpackt transportieren und mit
zwei Personen aufstellen.

@ Das enthaltene Kaltemittel R 600a ist umwelt-
freundlich, aber brennbar.

@ Rohrleitungen des Kaltekreislaufs nicht besché-
digen. Herausspritzendes Kéltemittel kann zu
Augenverletzungen flhren oder sich entziinden.

@ Wenn Kaltemittel entweicht, dann offenes Feuer
oder Zindquellen in der Nahe der Auslaufstelle
beseitigen, Netzstecker ziehen und den Raum
gut liften.

@ Bei Schaden am Gerat umgehend - vor dem
AnschlieBen - beim Lieferanten riickfragen.

@ Zur Gewabhrleistung eines sicheren Betriebes
Gerét nur nach den Angaben der Gebrauchsan-
weisung montieren und anschlieBen.

@® Im Fehlerfall Gerat vom Netz trennen: Netzstek-
ker ziehen (dabei nicht am AnschluBkabel ziehen)
oder Sicherung auslésen bzw. herausdrehen.

@ Reparaturen und Eingriffe an dem Geréat nur
von dem Kundendienst ausfiihren lassen,
sonst kénnen erhebliche Gefahren fiir den
Benutzer entstehen. Gleiches gilt fir das Wech-
seln der NetzanschluBleitung.
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Sicherheit beim Gebrauch

@ Lagern Sie keine explosiven Stoffe oder Sprih-
dosen mit brennbaren Treibmitteln, wie z. B.
Butan, Propan, Pentan usw., im Gerat. Eventuell
austretende Gase kénnten durch elektrische
Bauteile entziindet werden. Sie erkennen solche
Sprihdosen an der aufgedruckten Inhaltsangabe
oder einem Flammensymbol.

@ Hochprozentigen Alkohol nur dicht verschlossen
und stehend lagern.

@® Im Gerateinnenraum nicht mit offenem Feuer
oder Zindquellen hantieren.

@ Keine elektrischen Geréate innerhalb des Gerates
benutzen (z. B. Dampfreinigungsgeréte, Heizge-
rate, Eisbereiter usw.).

@ Sockel, Schubfacher, Tlren usw. nicht als Tritt-
brett oder zum Aufstiitzen miBbrauchen.

@ Kinder nicht mit dem Gerét spielen lassen, z. B.
sich in Schubfacher setzen oder an die Tir han-
gen lassen.

@ Speiseeis, besonders Wassereis oder Eiswrfel,
nach dem Entnehmen nicht sofort und nicht zu
kalt verzehren. Durch die tiefen Temperaturen
besteht eine "Verbrennungsgefahr".

@ Verzehren Sie keine Uberlagerten Lebensmittel,
sie kénnen zu einer Lebensmittelvergiftung fuh-
ren.

Einbau- und Beliiftungshinweis

@ Vermeiden Sie den Einbau im Bereich direkter
Sonnenbestrahlung, neben Herd, Heizung und
dergleichen.

@ Die Beliiftungsquerschnitte diirfen nicht
verstellt werden. Immer auf gute Be- und
Entliiftung achten!

@ Der Aufstellungsraum lhres Geréates muB laut der
Norm EN 378 pro 8 g Kaltemittelflillmenge R 600a
ein Volumen von 1 m® aufweisen, damit im Falle
einer Leckage des Kéltemittelkreislaufes kein
ziindfahiges Gas-Luft-Gemisch im Aufstellungs-
raum des Gerétes entstehen kann. Die Angabe
der Kaltemittelmenge finden Sie auf dem Typen-
schild im Gerateinnenraum.

@ Beachten Sie den Anhang der Einbauanleitung.

AnschlieBBen

Stromart (Wechselstrom) und Spannung

am Aufstellort missen mit den Angaben auf dem

Typenschild Gbereinstimmen. Das Typenschild

befindet sich an der linken Innenseite, neben den

Gemuseschalen.

@ Das Gerat nur iiber eine vorschriftsmaBig
installierte Schutzkontakt-Steckdose an-
schlieBen.

@ Die Steckdose muB3 mit 10 A oder héher abgesi-
chert sein, auBerhalb der Gerateriickseite liegen
und leicht zuganglich sein.

@ Das Gerét nicht

- an Inselwechselrichtern anschlieBen,

- in Verbindung mit sog. Energiesparsteckern
betreiben - die Elektronik kann beschadigt
werden.

@ Beim Abnehmen des Netzkabels von der
Geréterlckseite den Kabelhalter entfernen -
sonst Vibrationsgerédusche!



2 Inbetriebnahme

3 Kihlen

Es empfiehlt sich, das Gerét vor Inbetriebnahme zu
reinigen, dazu N&heres unter Kapitel "Reinigen".

Nehmen Sie das Gerat mit Gefrierfach ca. 2 Stun-
den vor der ersten Beschickung mit Gefriergut in
Betrieb.

Gerat ein- und ausschalten

Abb. A1

@ Einschalten: Temperaturregler (0) mit einer
Miinze drehen. Den Pfeil von Stellung "0" auf ca.
"2,5" drehen.

- Die Innenbeleuchtung brennt.

- In der Anzeige () blinkt kurz &, dann leuchtet ein
Segment. Erst nach einer langeren Einschalt-
dauer wird die Kihlraumtemperatur angezeigt.

@ Ausschalten: Temperaturregler D) auf Stellung
"0" drehen - Innenbeleuchtung und Anzeige sind
dunkel.

Temperatur einstellen, Abb. A1
@ Temperaturregler (D) mit einer Miinze drehen.

¢ Die Stellungen des Pfeiles bedeuten:

Stellung "1" = Kkleinste Kihlleistung,
wéarmste Temperatur
Stellung "4" = groBte Kihlleistung,

kéalteste Temperatur
@ Empfehlenswert ist eine Einstellung von ca.
II2,5II-

Bei Geraten mit Gefrierfach gilt:

@ Wird Tiefkihlkost gelagert und sollen die tiefen
Fachtemperaturen gewahrleistet sein, ist eine
Temperaturreglerstellung von "2,5" bis "4"
empfehlenswert.

Hinweis:

Beachten Sie bitte, daB die Kiihiraumtemperaturen
von der Haufigkeit des Tiroffnens, der Beschik-
kung und der Raumtemperatur des Aufstellorts
beeinfluBt werden. Je nach gewlinschter Tempera-
tur ist der Regler nachzustellen.

Die Temperaturanzeige*, Abb. A1,
zeigt die mittlere Kiihiraumtemperatur 3) an.

Bei Inbetriebnahme und warmem Gerét leuchtet so
lange ein Strich, bis eine Temperatur des Anzeige-
bereichs erreicht ist (zwischen 0 und 9 °C).

Durch die natirliche Luftzirkulation ist es Uber der
unteren Glasplatte kalter und im oberen Kihlteilbe-
reich warmer; bei evtl. Vergleichsmessungen sollte
dies bertcksichtigt werden.

5)°

Kiihlen im Normalbetrieb

Durch die natirliche Luftzirkulation im Normalbe-
;% trieb stellen sich unterschiedliche Temperaturbe-

reiche ein, welche flr die Lagerung der verschie-

denen Lebensmittel glinstig sind.

- Unmittelbar Gber den Gemiliseschalen und an
der Rickwand ist es am kaltesten - glnstig z. B.
flr Wurst- und Fleischwaren.

- Im oberen vorderen Bereich und in der Tir ist es
am warmsten - glinstig z. B. flr streichfahige
Butter und Kéase. Deshalb die Lebensmittel nach
dem "Einordnungsbeispiel”, Abb. A, aufbewah-
ren.

Supercool*, Abb. A1/®

Mit Supercool schalten Sie den Kiihlraum auf

hdchste Abkulhlleistung.

Supercool empfiehlt sich besonders, wenn Sie

groBe Mengen frisch eingelagerter Lebensmittel

oder Getrénke schnellstméglich abkihlen méch-

ten. Die Kiihltemperatur sinkt dabei auf den Wert

der kaltesten Temperaturreglerstellung.

@ Ein-/Ausschalten: Supercool-Taste () kurz
driicken, so daB die dazugehdrende Leucht-
diode leuchtet (dunkel = aus).

Hinweis: SUPERCOOL hat einen hdheren Energie-
verbrauch. Jedoch nach ca. 6 Stunden schaltet
die Elektronik automatisch auf den energiespa-
renden Normalbetrieb zurlck.

Kiihlen mit Ventilator*, Aobb. A1/

Damit erreichen Sie Uber allen Abstellebenen eine
%relativ gleichméaBige Temperaturverteilung; alle

Lebensmittel sind gleich kihl, bei wahlbarer

Temperatur. Durch die forcierte Luftzirkulation

werden die unterschiedlichen Temperaturbereiche

des Normalbetriebes aufgehoben.

Es ist grundsatzlich empfehlenswert:

- bei hoher Raumtemperatur (ab ca. 30 °C) und

- hoher Luftfeuchtigkeit, wie z. B. an Sommertagen.

@ Ein-/Ausschalten: Ventilator-Taste (&) kurz
driicken, so daB die dazugehdrende Leucht-
diode leuchtet (dunkel = aus).

Hinweis: Bei eingeschaltetem "Ventilator" erhéht
sich der Energieverbrauch.

Hinweise zum Kiihlen

@ Lebensmittel so lagern, daB die Luft gut zirkulie-
ren kann, also nicht zu dicht lagern,

' @ immer in geschlossenen GefaBen oder verpackt
u aufbewahren; hochprozentigen Alkohol nur dicht
verschlossen und stehend lagern.

@ Als Verpackungsmaterial eignen sich wiederver-
wendbare Kunststoff-, Metall-, Aluminium-,
Glasbehélter und Frischhaltefolien.

@ Stark ethylengasabgebende und -empfindliche
Lebensmittel, wie Obst, Gemise und Salat,
immer trennen oder verpacken, um die Lager-
dauer nicht zu reduzieren; z. B. Tomaten nicht
mit Kiwis oder Kohl zusammen lagern.



4 Ausstattung 5 Gefrierfach*

Ausstattungsteile Gefrierfach* (Vier-Sterne)
verandern (* wenn vorhanden, je nach Modell, Abb. A)

Im Gefrierfach kdnnen Sie bei einer Lagertemperatur von -18

°C und tiefer (ab einer mittleren Temperatureinstellung)

( Tiefklihlkost und Gefriergut mehrere Monate lagern, Eiswdrfel

Cc1— bereiten und zuséatzlich frische Lebensmittel einfrieren.
Hinweis:

Die Lufttemperatur im Fach, gemessen mit Thermometer oder

anderen MeBgeraten, kann schwanken. Das hat jedoch bei

gefiilltem Fach wenig EinfluB auf das Gefriergut. Die Kerntem-

peratur des Gefriergutes hat dabei dann den Mittelwert dieser

Schwankungen.

@ Den Konservenabsteller* kdnnen
Sie versetzen, und alle Tlrabsteller
sind zum Reinigen herausnehmbar,
Abb. C1/2: Absteller hochschieben,
nach vorn herausnehmen.

@ Durch Verschieben des Flaschen-
und Konservenhalters konnen Sie
Flaschen gegen Umkippen beim
Turoffnen und -schlieBen sichern.
Bei Ausstattung nach Abb. C1
immer am Kunststoffhalteteil fassen!

- Zum Reinigen kann der Halter
abgenommen werden: Bei Ausstat-

Einfrieren frischer Lebensmittel

Frische Lebensmittel sollen mdglichst schnell bis auf den Kern

durchgefroren werden. Ndhrwert, Vitamine, Aussehen und
tung Geschmack der Lebensmittel bleiben dann am besten

- nach Abb. C1: den unteren Rand erhalten. Deswegen sollten Sie zum Einfrieren gréBerer

des Halters nach vorn ziehen und /‘é',/ Mengen frischer Lebensmittel so vorgehen:
ausrasten, 4//0//// Z @ Ca. 4 Stunden vor dem Einlegen

- nach Abb. C2: den vorderen Rand > - den Temperaturregler auf eine mittlere bis kalte Position

des Halters hochschieben und D1 ‘ einstellen (ca. 3). Bereits eingelagerte Tiefklhlkost erhalt
. = eine Kéltereserve.
ausrasten Z/A @ Dann die frischen Lebensmittel einlegen. Es kénnen bis zu

@ Die Abstellflichen*, Roste oder max. 2 kg/24 Stunden eingefroren werden.

Glasplatten, kénnen Sie je nach Die frischen Lebensmittel mdglichst breitflachig auf den

Kuhlguthdhe versetzen. Abstellfla- S Fachboden legen und nicht mit bereits eingelagerter

chen nach Abb. D1-3 herausneh- = TiefkUhlkost in Berlihrung bringen; ein Antauen wird
dadurch vermieden.

- g]iznAbstellfléchen immer mit dem D2 ‘ @ Nach weiteren 24 Stunden sind die neu einzufrierenden
Anschlagrand hinten nach oben 2 % Lebensmittel durchgefroren. Den Temperaturregler auf die
zeigend einschieben, sonst kénnen Ubliche Position zurtickstellen. Der normale Kiihlablauf
Leb?nsmittel an der Riickwand g 3 stellt sich wieder ein. Das Einfrieren ist beendet.
anfrieren. . 2 2?& Hinweise zum Lagern

) D.'e Qlasplatten smd gegen unbeab- @ Tiefkuhlkost (bereits gefrorene Ware) kann sofort ins kalte
sichtigtes Herausziehen durch D3 Fach eingelagert werden.

/I-B\usg-ltj.gstogpspg:efic]zfe:, hAbE| D2I:] @® Moglichst keine Flaschen zum Schnellkiihlen in das Fach
L ur?goegfzge IZan?] z furhohe Faschen GT?& legen; wenn doch, spatestens nach einer Stunde heraus-
. ’ .l nehmen, sie platzen sonst.
) dlehvgrdere galbe .Glhats_‘,plattf Ig!cht ® @ Einmal aufgetaute Lebensmittel mdglichst nicht wieder ein-
anneben und vorsichtig unter die frieren, sondern zu einem Fertiggericht weiterverarbeiten.

hintere Platte fghleben, bis d'e,, @ Néhrwert und Geschmack bleiben so am besten erhalten.
/'\_USZUQS’(ODDS in den Auflagenllicken / 1 @ Als Richtwerte fiir die Lagerdauer verschiedener Lebens-
e!nrasten, f‘bb' E1, ?der ?J 2 mittel im Gefrierfach gilt:
- €ine halbe” Abstellflache herausneh- = Gefliigel, Rindfleisch, Lamm 6 bis 12 Monate
men. Fisch, Schweinefleisch 2 bis 6 Monate
Wild, Kaninchen, Kalbfleisch 4 bis 8 Monate
Wurst, Schinken 2 bis 4 Monate
Innenbeleuc"tung Fertiggerichte 2 bis 4 Monate
Wenn die Innenbeleuchtung nicht brennt, ist die Glihlampe Gemise und Obst6 bis 12Monate
evtl. defekt. Kase, Brot, Backwaren 2 bis 6 Monate
Auswechseln der Gliihlampe: Hefegebick 1 bis 5 Monate
@ Gliihlampendaten: max. 25 W, die Stromart und Span- Eiscreme 2 bpis 3 Monate
nung sollten mit der Typenschildangabe tbereinstimmen, Ob oberer oder unterer Wert giiltig ist, hangt von der
Fassung: E 14. Qualitat der Lebensmittel, der Vorbehandlung bis zum
@ Cerat ausschalten. Einfrieren und den Qualitatsanspriichen des einzelnen
Netzstecker ziehen bzw. Sicherung auslésen oder Haushaltes ab. Fur fettere Lebensmittel gelten stets die
herausschrauben. unteren Werte; Fette neigen zum Ranzigwerden.
@ Abb. B1: Die Lampenabdeckung seitlich zusammendriik- . .
ken 1, ausrasten und hinten aushangen 2. Eiswiirfel bereiten
@ Abb. B2: Die Gliihlampe auswechseln. Beim Drehen etwas @ Verschluss nach unten driicken.
mehr Kraft anwenden - Haftreibung der Dichtung tiberwin- @ Eisschale mit Wasser fiillen. Uberschus-
den. Beim Eindrehen auf sauberen Sitz der Dichtung im Lam-  siges Wasser flieBt durch die Ablauf6ffnung.
pensockel achten. @ Verschluss nach oben driicken. Eisschale in das
@ Die Abdeckung hinten wieder einhingen und an den Seiten Gerat stellen und gefrieren lassen.
einrasten lassen. @ Die Eiswirfel I16sen sich aus der Schale durch Verwinden,

oder wenn die Eisschale kurz unter flieBendes Wasser
gehalten wird.

6 * je nach Modell und Ausstattung



6 Abtauen, Reinigen, Energieeinsparung
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Abtauen

Der Kiihiraum

taut automatisch ab. Die anfallende Feuchtigkeit an

der Kiihlraumrtickwand wird Uber den Tauwasser-

ablauf in eine Verdunstungsschale auBerhalb des

Klhlraumes geleitet. Das Tauwasser verdunstet

durch die Kompressorwérme - Wassertropfen an

der Rickwand sind funktional bedingt und véllig
normal.

@ Achten Sie lediglich darauf, daB das Tauwasser
durch die Ablauféffnung Uber den Gemuisescha-
len an der Rickwand ungehindert abflieBen
kann.

Das Gefrierfach*

muB von Zeit zu Zeit von Hand abgetaut werden.

Dickere Reif- und Eisschichten erhéhen den

Energieverbrauch!

@ Eine diinne Reifschicht kann ofters mit einem
Kunststoffschaber abgeschabt werden.

@ Eine dickere Reif- oder Eisschicht muB
abgetaut werden, am besten bei leerem Gerét.
Andernfalls Tiefkihigut in Zeitungspapier ein-
schlagen und an einem kihlen Ort aufbewahren,
bis das Eis abgetaut ist.

@ Temperaturregler auf Stellung "0" drehen oder
den Netzstecker ziehen.

@ Tir offen lassen, evtl. ein GefaB mit warmem,
nicht kochendem Wasser in das Fach stellen.
Zum Abtauen keine elektrischen Heiz- oder
Dampfreinigungsgerate, Abtausprays, offene
Flammen oder Metallgegenstinde zum
Entfernen von Eis verwenden. Verletzungs-
und Beschadigungsgefahr!

@ Das Tauwasser mit einem Schwamm oder einem
Tuch aufnehmen, anschlieBend das Fach reini-
gen und trockenreiben.

Reinigen

@® Zum Reinigen grundsatzlich das Gerat auBer
Betrieb setzen. Netzstecker ziehen oder die
vorgeschalteten Sicherungen herausschrau-
ben bzw. auslésen.

@ Innenraum und Ausstattungsteile mit lauwarmem
Wasser und etwas Spulmittel von Hand reinigen.
Nicht mit Dampfreinigungsgeréten arbeiten -
Verletzungs- und Beschadigungsgefahr!

- Verwenden Sie Reinigungsmittel nicht konzen-
triert und keinesfalls sand- oder saurehaltige
Putz- bzw. chemische Losungsmittel. Empfeh-
lenswert ist ein Allzweckreiniger mit neutralem
pH-Wert.

- Das Typenschild an der Gerateinnenseite nicht
beschadigen oder gar entfernen - es ist wichtig
fir den Kundendienst.

@ Die Butterdose* kann in der Spllmaschine
gereinigt werden; die Abstellflachen, Glas-
platten und Ubrigen Ausstattungsteile von
Hand reinigen, sie sind nicht spllmaschinen-
besténdig. Schutzfolien von allen Zierleisten
abziehen.

@ Abb. A, Pfeil: Reinigen Sie die Ablauféffnung
an der Ruckwand Uber der rechten Gemuse-
schale ofters.

Gegebenenfalls mit einem diinnen Hilfsmit-
tel, z. B. Wattestédbchen oder dhnlichem,
reinigen.

@ Die Be- und Entliftungsquerschnitte regelmé-
Big mit einem Pinsel oder Staubsauger reini-
gen. Staubablagerungen erhéhen den Energie-
verbrauch.

@ Achten Sie darauf, daB kein Reinigungswasser
in die Ablaufrinne, Luftungsgitter und elektri-
schen Teile dringt.

@ Nach beendetem Abtauen und Reinigen Gerat
wieder anschlieBen und einschalten.

@ Soll das Gerat langere Zeit auBer Betrieb
gesetzt werden, dann das Gerét leeren,
Netzstecker ziehen oder Temperaturregler auf
"0" stellen, wie beschrieben reinigen und die
Geratetlr offenstehen lassen, um Geruchsbil-
dung zu vermeiden.

Hinweise zur Energieeinsparung

@ Achten Sie auf freie Be- und Entluftungs-
querschnitte.

@ Gerét vor Sonneneinwirkung schiitzen, da
durch hohe Umgebungstemperaturen der
Energieverbrauch unnétig ansteigt.

@ Offnen Sie die Geratetiir méglichst nur kurz.

@ Die Lebensmittel sortiert einordnen (0. g.
Einordnungsbeispiel). Dadurch nutzen Sie die
unterschiedlichen Temperaturbereiche, die
sich durch die nattrliche Luftzirkulation
einstellen, optimal. Die angegebene Lagerdau-
er nicht Uberschreiten.

@ Alle Lebensmittel gut verpackt und abgedeckt
aufbewahren; Reifbildung wird vermieden.

@ Warme Speisen erst auf Zimmertemperatur
abkuhlen lassen, bevor sie in das Geréat
eingelegt werden.

@ Lassen Sie Tiefklihigut im Kihlraum auftauen.
Die enthaltene Kélte wird zum Kihlen genutzt.

@ Tauen Sie das Gefrierfach* bei einer dickeren
Reifschicht ab. Dadurch verbessert sich der
Kéltelibergang, und der Energieverbrauch
bleibt gering.



7 Storung

Einbauanweisung

Ihr Gerét ist so konstruiert und hergestellt, da Funktions-
sicherheit und lange Lebensdauer gegeben sind.

Sollte dennoch wahrend des Betriebes eine Stérung
auftreten, so prifen Sie bitte, ob die Stérung evtl. auf
einen Bedienungsfehler zurlckzuflhren ist, denn in
diesem Fall miissen lhnen auch wahrend der Garantiezeit
die anfallenden Kosten berechnet werden.

Folgende Stérungen kénnen Sie durch Prifen der magli-
chen Ursachen selbst beheben:

Stérung mogliche Ursache und Behebung

Gerat arbeitet nicht, Anzeige ist dunkel

- Ist das Geréat ordnungsgemaB eingeschaltet?
- Ist der Netzstecker richtig in der Steckdose?
- Ist die Sicherung der Steckdose in Ordnung?

Innenbeleuchtung brennt nicht

- Ist das Kuhlgerét eingeschaltet?

- Die Gluhlampe ist defekt. Nach Abschnitt "Innenbe-
leuchtung" die Lampe auswechseln.

Gerausche sind zu laut

- Steht das Geréat fest auf dem Boden, werden nebenste-
hende Md&bel oder Gegenstande von dem laufenden
Kihlaggregat in Vibration gesetzt?

Evtl. Flaschen und GefaBe auseinanderriicken.

- Normal sind: Strémungsgerdusche, ein Blubbern oder
Platschern, sie kommen vom Kaltemittel, das im
Kaltekreislauf fliet.

Ein leises Klicken, es entsteht immer, wenn sich das
Kihlaggregat (der Motor) automatisch ein- oder aus-
schaltet.

Ein Motorbrummen, es ist kurzfristig etwas lauter, wenn
sich das Aggregat einschaltet.

Die Kuhltemperatur ist nicht ausreichend kalt

- SchlieBt die Geratetr richtig?

- Ist der Einbau korrekt?

- Ist die Be- u. Entliftung ausreichend?
Evtl. LGftungsgitter frei machen.

- Ist die Umgebungstemperatur zu warm? (s. Abschnitt
"Allgemeine Bestimmungen")

- Wurde das Gerat zu haufig oder zu lange getffnet?

- Evtl. abwarten, ob sich die erforderliche Temperatur
von allein wieder einstellt.

Kundendienst und Typenschild
Wenn keine der o. g. Ursachen vorliegt und Sie die
Stérung nicht selbst beseitigen konnten oder wenn
in der Temperaturanzeige ein "F 8 " bis " F 1"
erscheint, bedeutet das: Ein Fehler liegt vor. Wenden Sie
sich in diesem Fall an Ihre ndchste Kundendienststelle
(beiliegendes Verzeichnis). Teilen Sie diese Anzeige mit,
ebenso die
Geratebezeichnung (),
Service- (2),
Geratenummer* (3)
des Typenschildes, Abb. A2. Dies ermdglicht einen
schnellen und zielgerichteten Service.
Das Typenschild befindet sich an der linken Innenseite,
neben den Gemiuseschalen.

Klappen Sie vor dem Lesen bitte
die Einschlagseite hinten mit den
Abbildungen heraus.

Turanschlag wechseln

Abb. A1 Bei Bedarf kdnnen Sie den Anschlag wechseln,

andernfalls beachten Sie die weitere Anleitung ab Einbau-

hinweise und Abb B.

@ Abdeckteile (D) von Hand und (2) mit Hilfe eines Schlitz-
schraubendrehers nach vorn abheben.

@ Detail-Abb. A1.1: Befestigungsschrauben (3) am Gerite-
korpus oben und unten nur /6sen.

- Tar nach auBen schieben und aushangen.

@ Befestigungsschrauben (3) auf die Gegenseite umset-
zen, kurz einschrauben.

@ Abb. A1: Turbefestigungsschrauben (4) herausdrehen
und die Scharniere diagonal umschlagen.

Achtung, Scharniere nicht zusammenklappen - Verlet-
zungsgefahr!

@ Mit den Stopfen (0 die freigewordenen Befestigungslo-
cher verschlieBen.

@ Geriétetir in die vormontierten Schrauben () einhingen
und Schrauben festziehen.

@ Die Abdeckteile (D und 2) jeweils auf der Gegenseite
wieder aufrasten.

Fachtiir wechseln

@ Abb. A2 Den Lagerbock (6) abschrauben, die Fachtiir
mit dem Lagerbock abnehmen.

@ Das VerschluBstiick (7) abschrauben.

@ Die freigewordenen Lécher mit den Stopfen (8) ver-
schlieBen.

@ TuUr und VerschluBstiick um 180° gedreht auf der
Gegenseite wieder montieren: Die Fachtlir oben einset-
zen, unten durch den aufgesetzten Lagerbock (6) wieder
anschrauben.

Einbauhinweise

@ Das Gerét eignet sich auch zum Ersatzeinbau.
Montieren Sie in diesem Fall die Beschlage der Kiichen-
mdbeltir und der Nische ab. Sie werden nicht mehr
bendétigt, da die Mobeltir auf die Geratetir montiert
wird. Alle erforderlichen Befestigungsteile liegen dem
Gerat bei.

@ Abb. B: Mdbelschrank mit Wasserwaage und Winkel
ausrichten. Wenn erforderlich durch Unterlegen ausglei-
chen. Zwischenboden und Seitenwand des Md&bel-
schranks mussen rechtwinklig zueinander stehen.

@ Das Kihl-/Gefriergerat nur in standfeste Mobel einbauen.

. Die Luftungsquerschnitte unbedingt einhalten:

Die Tiefe des Entluftungsschachts an der Mdbelriick-
wand muf3 min. 38 mm betragen.

Fir die Be- und Entliftungsquerschnitte im Mobelsockel
und Mébelumbau oben sind min. 200 cm? erforderlich.
Grundsatzlich gilt: je gréBer der Liftungsquerschnitt, um
so energiesparender arbeitet das Gerat.

@ EinbaumaBe nach Abb. B und folgender Tabelle Uber-
prifen:

Geratehdhe [mm] Nischenhdéhe [mm]
a b
870 874 - 890
1020 1024 - 1040
1216 1220 - 1236
1393 1397 - 1413




Einbauanweisung

Befestigung und Montage

Abb. C1-3: Alle Befestigungsteile liegen dem Gerét bei.

@ Abb. D: Ausgleichsblende @) in die Stegaufnahme
einschieben, mit Bundschrauben (@ auf das Gerét
schrauben.

@ Netzleitung mit Hilfe einer Schnur so verlegen, daB das
Gerat nach dem Einbau leicht angeschlossen werden
kann.

- Gerat zu 3/4 in die Nische einschieben.

@ Modbelwanddicke beachten:

Bei 16 mm dicken Mébelwénden = 568 mm breite
Nische:

- Abb. D: Abdeckkeder (4) griffseitig und frontblindig an
die Gerateseitenwand ankleben: Schutzfolie abziehen
und Keder ankleben; bei Bedarf Keder auf Nischenhdhe
kirzen.

- Distanzteile @ und @ auf die Scharniere aufklipsen.

- Abb. E: Gerat soweit in die Nische einschieben, bis die

Distanzteile an der Mébelseitenwand anschlagen, Abb. E1.

Bei 19 mm dicken Moébelwanden = 562 mm breite
Nische:

- Abb. E2: Gerit in die Nische einschieben, bis die Vorder-
kanten der Scharniere blindig mit der Mdbelseitenwand
sind, bei Mébeln mit Turanschlagteilen (Noppen, Dich-
tungslippen usw.) das AufbaumaB beriicksichtigen!
Scharniere um das AufbaumaB vorstehen lassen. Gerat
scharnierseitig an die Mdbelwand andriicken/anschlagen.

@ Abb. E3: Das Gerét Uber die StellfiBe mit beiliegendem
Gabelschliissel @ gerade stehend ausrichten. Den
Gerétekorpus parallel zu den Vorderkanten der Mébel-
seitenwande ausrichten.

@ Kunststoffwinkel @ mit M5-Schrauben () griffseitig an
das Geréat anschrauben.

- In der Tiefe den Kunststoffwinkel (8 biindig mit der
Vorderkante des Mébelbodens ausrichten.
Bei Tiranschlagteilen (Noppen, Dichtungslippen usw.)
das AufbaumaB beriicksichtigen und parallel zur Schar-
niervorderkante ausrichten.

@ Abb. F: Gerat in der Nische festschrauben.

- Abb. F1/2: Mit langen Spanplattenschrauben (9 oben
und unten durch die Scharnierlaschen schrauben.

- Abb. F3: Mit langer Schraube (9 durch Mitte Langloch
des Kunststoffwinkels {6 vormontieren. Abdeckung des
Kunststoffwinkels zuklappen und die Gerétetur schlieBen.

Mobeltiir montieren
@ Abb. G1: Voreinstellung von 8 mm Uberprifen (Abstand
zwischen Geratetlr und Traversenunterkante).

@ Abb. G: Montagehilfen 30 auf Mébeltiirhdhe hoch-
schieben, untere Anschlagkante A der Montagehilfe =
Oberkante der zu montierenden Mobeltir.

@ Befestigungstraverse @D auf die Mébeltiir hangen:

- Dazu Kontermuttern 32 abschrauben.

- Abb. H: Die Traverse mit den Montagehilfen auf die
Innenseite der Mébeltir hdngen und mittig ausrichten
(kurze Mittellinie auf Mobeltir anzeichnen, Pfeilspitze
der Traverse dariiberbringen, Abstande zur AuBenkante
mussen rechts und links gleich sein).

- Falls Ihre Mébeltir Locher fiur Topfscharniere hat, dann
diese mit den selbstklebenden runden Abdeckungen @)
verschlieBen (die Locher werden bei dieser Festtliirmon-
tage nicht bendtigt).

- Falls das Anschrauben in das Loch fiir Topfscharniere
fallt, dann dieses Loch mit dem Befestigungsstopfen @9
verschlieBen, Zubehoérbeutel, Abb. C2.

Die Befestigungsachse senkrecht drehen und mit den
Schrauben (19 festschrauben, Abb. H1.

@ Befestigungstraverse @D mittig festschrauben:

- Abb. H: bei Spanplattentiiren mit mindestens
6 Schrauben,
bei Kassettentliiren mit 4 Schrauben am Rand.

- Montagehilfen 30) nach oben herausziehen und in die
danebenliegenden Aufnahmedffnungen gedreht
einschieben.

@ Abb. J: Mébeltir auf die Geréatetiir/Justagebolzen 33
einhdngen, Kontermuttern @ locker auf die Justage-
bolzen aufschrauben. Tur schlieBen.

@ Abb. J1: Den Tirabstand zu den umliegenden Md&bel-
tdren Uberprifen.

- Abb. J2: Die Mdbeltir blndig und fluchtend zu den
umliegenden Mdobelfronten ausrichten: Seitenausgleich
X durch Verschieben, Héhenausgleich Y und seitliche
Neigung Uber die Justagebolzen @3 - mit einem
Schraubendreher - ausrichten.

- Kontermuttern 32 anziehen.

@ Abb. K: Befestigungswinkel @6 mit Sechskantschrau-
be @) auf die vorgebohrten Lécher der Geratetiir
schrauben.

@ Geritetiir durch die Befestigungswinkel @ mit der
Mobeltir verschrauben:

- Auf BlUndigkeit der beiden Metallkanten achten,
Symbol //. Dann Befestigungsldcher vorbohren (evtl.
mit einem Stichel vorstechen) und festschrauben.

@ Mobeltlr in der Tiefe Z ausrichten:

- Abb. J2: oben: die Kreuzschlitzschrauben 3) l6sen,

- Abb. K: unten: die Sechskantschrauben @) mit
beiliegendem Ringschlissel @ I6sen und die Tar
verschieben.

- Abb. J1: Zwischen Md&beltir und Mdbelkorpus einen
Luftspalt von ca. 2 mm einstellen. Noppen und
Dichtungslippen nicht anschlagen lassen - funktions-
wichtig!

@ Abb. L: Bei groBen oder geteilten Mdbeltiren ein 2.
Paar Befestigungswinkel 20) montieren, Zubehérbeu-

tel, Abb. C3. Dazu im Griffbereich die vorgebohrten
Loécher der Geréatetlir verwenden.

@ Den Sitz der TUr Uberprtifen, evtl. nachjustieren. Alle
Schrauben festziehen.

- Abb. L1: Die Kontermuttern 3) mit dem Ringschliissel
@ festziehen, dabei die Justagebolzen 33 mit einem
Schraubendreher gegenhalten.

@ Abb. L2: Falls erforderlich, die Ausgleichsblende @
durch Verschieben parallel zum Mdbelboden ausrich-
ten. Sie darf nicht hervorstehen.

@® Abb. L3: Gerat unten durch Kunststoffwinkel mit
zweiter Schraube im Rundloch fixieren.

@ Abb. M: Obere Abdeckung @ aufsetzen und aufra-
sten. Seitliche Abdeckungen @) und @ aufschieben
und aufrasten.

@ Abb. N: Die Endanschlag-Federung der Tir kann
justiert werden. Je nach Bedarf mit beiliegendem
Inbusschlissel 5 einstellen:

- drehen im Uhrzeigersinn = starkere Federkraft,

- drehen entgegen dem Uhrzeigersinn =
schwache Federkraft (Auslieferungszustand).

Der Hersteller arbeitet stédndig an der Weiterentwicklung
aller Typen und Modelle. Bitte haben Sie deshalb Ver-
sténdnis dafiir, daB wir uns Anderungen in Form, Aus-
stattung und Technik vorbehalten mussen.
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